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Remise insignes Chevalier Légion d’Honneur – Jean-Charles Arnaud 
Jeudi 24 février 2011 

 
 
Monsieur le président, cher Jean-Charles Arnaud,  
 
 
C’est avec grand plaisir que je vous remets aujourd’hui les insignes de Chevalier de 

la Légion d’honneur. Et je suis ravi de me trouver auprès de vous à Poligny, dans 

votre belle région de Franche-Comté, pour honorer un engagement pris dans mes 

précédentes fonctions.  

 

Vous êtes un grand professionnel, qui œuvre avec passion et détermination pour 

valoriser un savoir-faire et un terroir, tout en sachant relever le défi de la 

compétitivité. Je dois dire que votre excellente réputation n’est plus à faire, car on 

sait avec quel enthousiasme et quel professionnalisme vous menez tous vos projets, 

tant pour votre entreprise que pour la valorisation des professions de terroir (laitières 

et agroalimentaires). L’ensemble de ces qualités professionnelles, et vos qualités 

humaines aussi, sont unanimement saluées par vos pairs, par vos collaborateurs et 

vos partenaires. Et j’en témoigne personnellement, car nous n’en sommes pas à 

notre première rencontre : je veux dire avec quelle énergie, et quel succès aussi, 

vous faites vivre et vous défendez l’un des grands emblèmes de notre gastronomie – 

le fromage (les fromages devrais-je dire), et celui auquel vous apportez un soin tout 

particulier et quotidien, le comté.  

 

1. Vous avez su faire de votre société Juraflore une grande réussite : du 

potentiel offert par la fromagerie familiale, fondée il y a plus de 100 ans, vous êtes 

parvenu aujourd’hui à une entreprise prospère, fondée sur une politique de 

l’excellence. Et l’on sait toute la qualité des gruyères de comté que vous affinez dans 

ce lieu extraordinaire du Fort des Rousses – cet ancien fort militaire que vous avez 

reconverti en caves d’affinage, un pari un peu fou qui fait la vitalité de votre 

entreprise et vous permet de relever le pari de la distribution.  

 

Vous « élevez » les meules dans les règles de l’art, depuis 32 ans, et ces règles 

vous les connaissez bien. Votre grand-père, votre père vous ont transmis l’amour de 

ce métier (vous savez marteler un fromage, vous savez l’importance d’écouter les 

sons clairs, les sons mates, pour sélectionner les meules qui méritent encore de 

mûrir, afin d’affiner leur texture et leur goût). Vous connaissez bien la tradition, mais 

vous savez aussi relever les défis de notre temps, pour recourir aux méthodes 
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modernes. Vous avez compris, par ailleurs, l’intérêt des ces méthodes pour réduire 

la pénibilité de certaines tâches, car ce sont plus de 800 000 meules qui sont 

déplacées chaque année au sein de vos caves : le recours à des automates permet 

à vos collaborateurs de gagner en performance et de concentrer leur énergie sur le 

cœur du métier d’affineur.  

 

Vous êtes un entrepreneur accompli ; vous avez pris conscience très tôt, en suivant 

des études de gestion, les contraintes propres au métier d’entrepreneur : il faut un 

bon produit, mais il faut aussi une stratégie et les moyens pour la conduire ; la 

rentabilité d’une entreprise, les défis de l’export vous les avez pleinement intégrés 

à votre action – qui font la réussite de votre entreprise. Votre fromagerie affine 

chaque année plus de 6 000 tonnes de comté ! Juraflore est une marque reconnue 

jusqu’aux Etats-Unis, au Canada, au Japon, en Australie, pour ne citer que 

quelques-uns des pays d’export. Et vous ne vous limitez pas au comté, d’autres 

excellents fromages du jura ont retenu votre attention : le Mont d’Or, le Morbier, le 

Bleu de Gex pour lesquels vous obtenez, comme pour le comté, un nombre 

considérable de prix et de récompenses.  

 

Grâce à votre activité, vous participez très activement au développement du 

territoire, car la réussite de votre entreprise résulte aussi de la qualité du 

réseau de vos partenaires dans tout le massif jurassien : les 160 000 meules de 

comté qui mûrissent au Fort des Rousses, vous les sélectionnez avec soin auprès 

d’une trentaine de fruitières de la région, qui font travailler plus de 350 producteurs 

de lait.  

Vous savez aussi que l’union des forces est un atout pour promouvoir le secteur 

agricole : vous avez rejoint dès 1990, le comité interprofessionnel du gruyère de 

comté et vous avez fondé Caseus Montagnus, l’association européenne des 

fromages de montagne. 

 

 

2. Votre engagement professionnel va au-delà du Haut-jura et du cercle de 

votre entreprise, vous êtes un ardent défenseur des professions laitières et de 

la qualité des produits sous le signe de l’AOP et l’AOC : ainsi, depuis près de 15 

ans, vous œuvrez au sein des instances nationales d’appellation d’origine pour la 

défense des savoir-faire, la reconnaissance et la préservation de la diversité de nos 

produits traditionnels (et des fromages en particulier).  
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Ces défis sont d’importance car la filière laitière, et l’appellation d’origine pour ses 

produits, ont rencontré des difficultés, votre implication a contribué à les surmonter. 

La crise du lait a, ainsi, pesé sur la filière – vous l’envisagez avec beaucoup de sang-

froid car vous savez l’importance de tenir le coût de production. Vous avez, par 

ailleurs, su défendre les valeurs de l’appellation d’origine face aux exigences de 

l’export et face au poids de l’industrie dans le secteur du fromage notamment. Que 

l’on se souvienne seulement de l’intensité du débat autour de l’utilisation du lait cru 

dans la fabrication de nos fromages et du camembert de Normandie en particulier ! 

Vous défendez ces valeurs, sans jamais perdre de vue l’importance de rester ouvert 

sur le monde : vous êtes membre de la délégation qui accompagnera prochainement 

le commissaire européen à l’agriculture, dans la perspective d’un accord UE-Chine 

sur les indications géographiques.  

 

Votre force de conviction et votre calme dans les situations de tension, sont un atout 

considérable que vos pairs ont su reconnaître en vous renouvelant leur confiance en 

2007 pour la présidence du Comité national des appellations laitières. Ce Comité qui 

a vu son champ d’action s’élargir alors aux appellations agroalimentaires et 

forestières. C’est en raison de toutes vos qualités et de votre expérience que vous 

êtes nommé en 2010 vice-président de l’Institut national de l’origine et de la qualité 

(INAO).  

 

Pour votre engagement en faveur de la qualité et du savoir-faire de notre 

agriculture, et pour l’ensemble de vos actions au service de la communauté, au 

nom de président de la République et en vertu des pouvoirs qui nous sont 

conférés, nous vous faisons, Jean-Charles Arnaud, Chevalier de la légion 

d’honneur. 


